Wenn die ersten Lebkuchen in den Regalen stehen und die Weihnachtsplanung beginnt,
stellen sich viele die gleiche Frage: Wie zaubere ich ein beeindruckendes Festmenu ohne
Ewigkeiten in der Kiiche zu stehen? Die Antwort liegt naher, als man denkt —im
Gefrierfach.

Das Fest der Familie und des Genusses muss kein Kichendrama sein. Moderne
Festtagskiiche vereint Tradition mit Kiichenhelfern aus der Tiefkuhltruhe, Gourmet-
Anspruch mit cleverer Vorbereitung. Denn was nltzt das perfekte Mend, wenn die
Gastgeber vollig erschopft am Tisch sitzen und die Stimmung im Keller ist?

Diese flinf Rezepte beweisen: Festliche Kiiche kann sowohl beeindruckend als auch
entspannend sein. Von eleganten Vorspeisen bis zum grandiosen Dessert-Finale — jedes
Gericht nutzt die Qualitat der Tiefklhl-Produkte als Basis fiir kulinarische Highlights.

Klassische Festtagskiiche: Tradition trifft Innovation

Fleisch und Fisch diirfen bei vielen am Weihnachtstisch nicht fehlen. Diese beiden
Hauptgerichte verbinden traditionelle Festtagskiiche mit modernem Convenience-
Gedanken - fir Genuss ohne Stress.

Vegetarische Festtagskiiche: Pflanzlich genieBen, ohne Verzicht

Immer mehr Menschen setzen auf pflanzliche Alternativen — und das auch an
Weihnachten. Diese beiden Kreationen zeigen, dass vegetarische oder gar vegane
Festtagskiiche alles andere als Verzicht bedeutet.

Das siiBe Finale: Dessert-Traume werden wahr

Kein Weihnachtsmeni ohne den kronenden Abschluss. Dieses raffinierte Dessert
uberrascht mit einer unerwarteten Geschmackskombination. Auch vegane StBspeisen
kénnen pure Verfuhrung sein — einfach mal probieren!

Fiir weitere Informarionen wenden Sie sich bitte gern an:

Marlene Munsch Greta Bussat
iglo Deutschland Golin Deutschland
+49 4018 02 49 - 334 +49 151 5822 7932
Marlene.Munsch@iglo.com iglo@golin.com

*Jegliche empfohlenen Endverbraucherpreise sind unverbindliche Preisempfehlungen. Die Preisgestaltung liegt im Verantwortungsbereich des Handels.
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